
- лrст по итогам проверкп, осушIествлёнпой группой родитепьского

конц)оля по теме <<концlоль оргапизацпп профилактических

мероприятий,напраВJIенныхнаформироВаниякУльтУрыпитания'
личной гигиены учащимисяD

Сроки проверки: 20.01. 2025 r,

щель проверки: Контроль организации профилактических мероприятий,

нiшрilвленных на формирования куJIьтуры питания, личной гигиены

учiшцимися

Группа в составе:

1.Кузнечова Н.Н.- отвстственный за организ,щию питания

2.климонтова М.в.-прдстtlвитель цруппы родительского контроля

3.Бессонова Н.И.- цредставитель группы родительского контроля

с целью сохрtлнение и укрепление здоровья дgгей и подростков,

уJIyIшение palmoga питания обучающI,D(ся школы, приrIения )л{ащихся к

пр€lВилъномУПитЕлниюВшколерешаютсяследУюЩиезаДаЧи

1) Обеспечить обуlающ|мсяоптимzlльным питанием, отвечающим

возрастным и физиологическим псrгребностям детей и подростков в

пищевьIх веществilх и энергии

2) привить )ЕIащимся навыки здорового образа жизни,

За качествоМ приготоВлениЯ пищИ следяТ медицинский работник,

бракеражная комиссия и созданнЕtя в школе группародительского контроля по

контролю за организацией и качеством питания, Чтобы вырастить здорового

ребенка необходимо создать условI{я дJIя его полЕоценного воспитания и

развития. один из основнъж факторов, определяющих состояние здоровья

р"бa"*u, его физическое и умственное развитие - организация качественного

питания подрастающего поколения,

Работа по воспитанию культуры питания, пропаганде ЗОЖ среди родителей и

)чащихся вкJIючает в себя проведение родительских собраний с

рассмотрением вопросов <<совместная работа семьи и школы по

формированию здорового образа жизни. Питание )rt{ащиХся>>, <<Профилактика

жеJIудочно_кишечньD( заболеваний и инфекчионных, простудньж

заболеваний>>, <<Здоровье вашей семъи); <<Личная гигиена ребенка>, В планы

воспитательной работы ноо, ооо. соО вкJIючены беседы о необходимости

соблюдения режима дня школьника, беселы о здоровом питании, которые

проведены в начале у^rебного года,

Родители осуществJIяли проверку по слеДующим показателям:



/

-реализация блюд соответственно утвержденному меню;

-темпераТУра подачи реаJIизуемьD( блюд Gоотв9тствует СанПин;
-санитарно_техниllеское содержание обеДеННОГО ЗаJIа, СТОЛОВОЙ ПОСУДЫ,

-соблюдение обrIающимися правиJIа личной гигиены;

-нtlличие у работников столовой санитарной одежды, масок, перчаток;

-состояние одещды в соответствии с Санпин;
- н€шичие дневньD( проб реtlлизуемых блюд.

члены комиссии ознакомились с доr.ументацией по организации питания,

отметили хорошие вкусовые качества приготоВленньIХ блюД и чистотУ

обеденного зала.

Замечаний к организация питания нgт.

Справка составлена Кузнецова Н.Н
климонтова М.в
Бессонова Н.И


