
Акт по нтогам проверкп, ос)дцестшIённой группой родитепьского
концrоля по теме <<Концrоль за организацией горячего пптания

(востреборанность блюд) >>

Сроки проверки: 18 декабря 2024r

Щель проверки: Контроль за организацией горячего питания.
Востребованность бrпод.

Группа в cocт:lBe:
1 .Кузнечова Н.Н.- ответственный за орItлнизацию питания
2. Фшпrнкова Т.А.- представитель груIшы общественнопо контроля
3.Буххаммер Ю.В.-предsгавитель группы общественного контроля
4.Санькова А.В.-предстalвитель груIшы общественного контроля

Проверкой уст:lновлено: с учетом возраста учащихся в меню
соблподены требования санитарньD( правил по массе порчий б.гпод, их
пищевой и энергетической ценности, суточной потребности в основньIх
витаминаt. Производство готовъD( блпод осуществJIяется в соответствии с

все вкусовыетехнологическими требовшlиrtми. Трулно учесть
предпочтения дgгей, но по результатам выборочного опроса можно
говорить об уловлетворенности ассортиментом и качеством потребляемьгх
б.rшод .Ежедневно в обеденном зЕlле вывешив€lют, утвержденное меню, в
котором ук€}зывilются сведения об объемах блпод и названия кулинарньD(
изделий. Все приобретаемые продукты имеют сертификат соответствия.
С целью контроJIя по собrподению технологиЕIеского процесса отбирается
суточнztя проба от каждой партии приготовленньD( б.гпод. Отбор суточной
пробы осуществJIяет медработник шкоJIы, в том числе следит за качеством
поступающ}D( продц/ктов, правиJIьностью закJIадки про.ryктов и
приготовлением гmовой пищи.
Столовая посуда обрабатьваетýя в соответствии с нормами СаlrПин.
Обеденный зап эстетично оформлен, обеспечен достаточным количеством
посадочЕых мест. МатериЕlпьно-техническая бжа пищеблока на>(одится в

удовлgгворитеJьном состоянии. Хршrение продуктов осуществJIяется в
соответствии с 9чlнитарными нормalми. Технологическое оборулование и

уборочный иrrвентарь промаркирован. Сертификаты качества - имеются.
Выводы: Питание учащихся осуществJuIется в соответствии с
нормативными требованиями, собrподением санитарно-гигиенических
норм приготовления б.гпод, за посещаемостью учащимися столовой в
соответствии с устzлновленным графиком питalния, оргulнизовано де)ц(урство

учителей по столовой.
Рекомепдацип:



l . С целью уJIучшения качества горячего питания об1^lающLlхсЯ пОСТОяннО

осуществлять мониторинг удовлетворенности качеством школьного

2. Дежурному администратору ежедневно осуществJuIть контроль:
_ за сопровождением учащлмся кJIассными руководитеJIями в сТОЛОВ)rЮ,

- за хультурой поведения во время обеда,
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